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LATVIJAS PARTNERIBU BALVA partneriba

PROJEKTA NOSAUKUMS: Kombuca - dzivibas dzériena razoSana

ISTENOTAJS: SIA LKOM

VIETA: Amatas novads

PROJEKTA FINANSEJUMS: 63475.00 EUR, no ta ELFLA publiskais finansgéjums: 32500.00EUR

PROJEKTA MERKIS: Uznémumam SIA LKOM iegadaties razo3anas iekartas, lai aizstatu padreizéjo
roku darbu, veselilbas dzériena - kombudas razoSana, palielinatu razo$anas apjomus un uzlabotu
darba apstaklus.

PROJEKTA AKTIVITATES UN REZULTATI: Uznémums SIA LKOM dibinats 2014. gada. Viens no
uznémuma darbibas virzieniem ir bezalkoholiskad dzériena Kombuca razosana, kas ir 100 % raudzéts,
dabigs dzériens ar viegli dzirksto§am, veldzéjoSam un tonizéjoSam 1pasibam, to uzskata par patiesu
dzivibas eliksiru. DZzivibas dzeériens ir dzivs, termiski neapstradats, dabigi raudzéts, saglabajot
labvéligos mikroorganismus. Kombuc&a satur organiskas skabes, antioksidantus, enzimus, B grupas
vitaminus, tapéc dzérienam piemit detoksificéjoSs efekis. Latvija kombucu pazist ka téjas séni. SIA
"LKOM" razo nepasterizéto kombucu, kurai uzglabasanas termins ir daudz Tsaks - 2 nedélas, Iidz ar to
produkcijas pardoSanas process daudz sarezgitaks, toties dzériens ir daudz veseligaks un vértigaks.
Pirms projekta realizacijas, razoSana notika loti Sauras telpas, tomér sasniedzot razoSanas apjomu
1000 dzeriena pudeles ménesi. Talaka razoSanas attistiba nebija iespéjama, gan liela manuala darba
apjoma dél, gan telpu Sauribas dél. Lai nodroSinatu uznémuma attistibu, projekta ietvaros, razoSana
tika parnesta uz vietu, kur bija iespéjams to paplasinat. RazoSana tika izvietota leriku centra. Projekta
ietvaros tika iegadatas jaunas tvertnes, karbonizators un pildiSanas linija, ka arT etikéSanas iekarta, kas
butiski samazinaja roku darbu. Uzstadot jaunas razoSanas iekartas tika uzlaboti darba apstakli un tika
celts darba razigums, raditas 2 jaunas darba vietas, lidz ar to uznémums vargja kapinat ne vien
sarazoto apjomu 2 reizes, bet arT piedavat plasaku sortimentu. Latvijas dzérienu klasta Kombuca ir
laba alternativa citiem saldinatajiem dzérieniem, jo ir 100% dabigs un biologiskas izcelsmes. Projekta
izvirzitais mérkis sasniegts pilniba!

PROJEKTA FOTOGRAFIJAS
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1. Labas baktérijas neizzud,
ir dzivas un aktivas.
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i 1. Tiek nogalinatas probiotiskas vielas
2. Satur vitaminus. un enzimi, kas ir kombuéas vértigikas
3. No dabisk k h dvdal.

iesp&jams izaudzét téjas séni majas.

2. Nesatur vértigas uzturvielas, tikai
oglhidratus.

3. Produktu iespéjams glabat istabas
temperatira +18 - +25.

4. Uzglabasanas termins parsniedz

360 dienas.

4. Dzériens jaglaba +2 - +6 gradu
temperatura.

Més lepojamies, ka misu bravéta kombuéa ir dabiska un nefiltréta, tada
veida atstajot visas labds baktérijas un organiskas vielas neskartas. To
apliecina nosédumi katra misu dzériena pudelites apak3a.
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